Suppen :

Vorspeisen :

Hauptgang :

Desserts:

Meniiverschtige

FEuro
Karotten-Kokossuppe, Kokantblutwurstbeutel 10,00
Rotkohlcremesuppe mit Orangen-Grielnocken 8,50
Spinatcremesuppe mit Lachsstreifen 9,50
Kraftbrithe vom Bauernhahn mit Gemiise und Huhn 10,00
Friesische Kartoffelsuppe mit Muscheln und Krabben 10,00
Kleiner Blattsalat mit Mango-Pfefferbeerendressing und grosteten Kernen 8,50
Warm gerducherter Lachs auf Zitronenrisotto 14,00
Gratinierter Ziegenfrischkése im Schinkenmantel,Salatbukett, Chutney 11,00
Zitrusgebeizter Lachs, Senfmousse, Salatbukett 14,00
Saltimbocca vom Zander auf Linsensalat 14,00
Hahnenbrust auf Kartoffel-Karottenpiirree, feine Gefliigelsofle, Gemiise 25,00
Blanquette und Brust vom Bauernhahn mit Petersilienspétzle 25,00
Saltimbocca von der Hahnenbrust mit Wildreisrisotto und Ratatouille 26,00
Kabeljau, Gemiisegraupen, leichte Fischsof3e 26,00
Krustenbraten vom Schwébisch Hall-Schwein, bunter Kartoffelsalat 23,00
Schweinelendchen in Calvadosrahm mit Spatzle und Buttergemiise 25,00
Kalbshiifte ,,sous-vide™ mit Buttergemiise und Haselnussspitzle 28,00
Kalbshiifte ,,sous-vide* Tomatengemiise, BioKartoffeln 28,00
Kalbshiifte ,,sous-vide* Kartoffel-Lauchgemiise, Dunkelfeldersof3e 28,00
Linsen-Haselnussbratlinge auf Karotten-Kartoffel-Ingwergemiise 22,00
Gemiisestrudel der Saison z.B. Griinkohl, Bérlauch Champignons 22,00

Mandel-Amarettocreme oder Tiramisu oder Quarkmousse oder Schokomousset

mit Friichten 11,00
Parlinen-Tarte und Mangoeis 12,00
Rote Griitze aus ganzen Friichten mit Vanilleesofle 9,50
Cup Denmark (Vanilleeis und Schokosof3e) 9,50
Kompott von Friichte der Saison im Glidschen mit Sauerrahmschaum 8,50

Bitte wihlen Sie jeweils 1-2 Vorspeisen, 1 Hauptgang und 1 Dessert aus.



