
 VALENTINS – MENÜ

      Klare Tomatensuppe, Hahnenkrokette
*

   Chinakohl, Blutorange, gegrillte Cashewkerne, Trüffeldressing
*

       Elmsteiner Lachsforelle, Kartoffelrösti, Meerrettich
*

Kalbsfilet, Sellerie-Haselnusspürree, geröstete Brioche
*

     Cheesecake, Erdbeersorbet, Schokolade     

    (ohne Lachsforelle € 66) (ohne Dessert € 66)
        € 80

  Unsere Weinempfehlung

weiss: Chardonnay -trocken- würzig rund € 7,20
Sauvignon blanc -trocken- grasige Frucht € 7,20
Weissburgunder -trocken- fruchtig leicht € 7,20
Grauburgunder -trocken- vollmundig € 7,20

rosé : vom Merlot -trocken- feines Erdbeeraroma € 7,20

rot : Schwarzriesling -trocken- fruchtig, rund € 8,50

     
oder unsere 5erWeinbegleitung € 25
oder unsere 4erBlack Stork Bierbegleitung  € 20

      Bitte informieren Sie uns über etwaige Lebensmittelunverträglichkeiten. 


